RUNCH

)/THE GRANDMA .18

BRIOCHE CON FARCITURA A SCELTA

TORTA DEL GIORNO
YOGURT, GRANOLA E FRUTTA FRESCA

SUCCO D' ARANCIA
CAFFE / CAFFE AMERICANO / CAPPUCCINO ‘ ‘

.18 THE BLOGGER

PANCAKE o WAFFLE CON CREMA AL MASCARPONE E FRUTTA FRESCA
UOVA STRAPAZZATE SU PANE TOSTATO,

A SCELTA: BACON / SALMONE / VERDURE

SUCCO D’ ARANCIA

CAFFE / CAFFE AMERICANO / CAPPUCCINO

THE HEALTHY .18

IL NOSTRO PANE CON MARMELLATA o POMODORO E AVOCADO
YOGURT CON GRANOLA

FRUTTA FRESCA

SPREMUTA D" ARANCIA

CAFFE / CAFFE AMERICANO / CAPPUCCINO

BRIOCHE CLASSICA /INTEGRALE / VEGANA .4 _ TORTADEL GIORNO o “SPECIAL GUEST”

VUOTA .1,8/FARCITA .2,5

« crema pasticcera alla vaniglia -7 MARITOZZO SALATO

. crema al mascarpone  prosciutto crudo, rucola e squacquerone
. marmellata » prosciutto cotto, verdure arrosto

- Imiele e noci € squacquerone

- crema alla nocciola » salmone selvaggio, ricotta e misticanza,
+ panna fresca montata - pomodoro, burrata e acciughe

- verdure arrosto, semi tostati e avocado
.35 __ MARITOZZO ’

‘ con panna, fresca 6 __ FRUTTA
.7 __ PANCAKES o WAFFLES fresca di stagione:
« sciroppo d’acero e frutta fresca - al naturale
- crema alla nocciola - yogurt e granola home-made
- crema al mascarpone e frutta fresca » Su crema pasticcera
» panna fresca montata e fragole . con crema al mascarpone

UNA FETTA DEL NOSTRO PANE TOSTATO

(PANE Al SEMI/ SEMINTEGRALE)

.4 - burro e marmellata

.4 + crema alla nocciola

.6 « frutta fresca e ricotta dell’Azienda
Agricola Buon Pastore

« pomodoro e avocado

- burrata e acciughe

- verdure arrosto, semi tostati e avocado
« burrata e prosciutto crudo

© N N N o

- salmone selvaggio, ricotta e misticanza




MAD ABOUT EGGS
uova di galline allevate all’aperto

STRAPAZZATE .10
ispirate alla colazione inglese ma, con ingredienti italiani:
due uova strapazzate servite su pane tostato, pomodorini al forno, misticanza.
A scelta: salmone / bacon / verdure

TEGAMINO .10
un grande classico servito su pane tostato

A scelta: Parmigiano Reggiano e misticanza / bacon e pomodoro / salmone

OMELETTE .10
A scelta: ricotta e misticanza / verdure arrosto / prosciutto cotto e formaggio

MAD ABOUT SANDWICHES

AVOCADO TOAST .10 MAD SANDWICH .10

il nostro pane, avocado, uova strapazzate Il nostro pane semintegrale, prosciutto cotto,
servito con salmone affumicato o bacon asiago DOP, guanciale, cavolo cappuccio agrodolce
e maionese al bagilico

i B

LA PIADINA ROMAGNOLA
ARICCIONESE .10 LACLASSICA .10
PORCHETTA, PECORINO, POMODORI CONFIT E SPINACINO PROSCIUTTO CRUDO, SCQUACQUERONE E RUCOLA
PROVA COSTUME .10 SAISARDON .10
PESTO DI POMODORI SECCHI, MISTICANZA, RICOTTA SARDONCINI MARINATI, MISTICANZA
ALL ERBA CIPOLLINA E ZUCCHINE ALLA SCAPECE E CIPOLLA CARAMELLATA

MAD ABOUT SALADS

CAESARSALAD .12 MEDITERRANEA SALAD .12
POLLO ALLEVATO ALL APERTO, INSALATA, TONNO, INSALATA, BURRATA, OLIVE NERE
MELA VERDE, GRANA PADANO, SEMI TOSTATI, BACON, E POMODORI

PANE TOSTATO E SALSA CAESAR
OSTATO E SALSA CAES LANOSTRA CAPRESE .12

PINZIMONIO ALLA TERZA .12 MOZZARELLA DI BUFALA, VARIETA DI POMODORI MISTI,
VERDURE CRUDE IN TRE SALSE OLIO AL BASILICO, POLVERE DI POMODORO
E GELATO ALL ACETO BALSAMICO DI MODENA

| CLASSICI
TARTARE DI TONNO .16 BATTUTA DI MANZO .15
MELA VERDE E TZAZIKI PARMIGIANO REGGIANO E SENAPE
LINGUINE PASTIFICIO MANCINI .16 TAGLIATELLE FATTE IN CASA .16
CON VONGOLE E ZENZERO AL RAGU ROMAGNOLO
NUVOLA D'UOVO .12 TAGLIERE .16
TUORLO FONDENTE, PECORINO A SCAGLIE, DI SALUMINOSTRANI

PASTA DI TARTUFO E ALBUME SOFFIATO E FORMAGGI DEL TERRITORIO COPERTO
.2

SE SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE AD UNA O PIU SOSTANZE INFORMACI E TI INDICHEREMO LE PREPARAZIONI PRIVE DEGLI SPECIFICI ALLERGENI. DISPONIBILITA DI PRODOTTI GLUTEN FREE




Egspresso / Decaffeinato .1,5 Latte 1,5
Montebianco 2 Caffé Latte .2
Cappuccino Clagssico .2,5 Iced Latte .2,5
Cappuccino Special Milk 3 Flat White 5
Caffe Americano The e Infusi
Caffé Shakerato Orzo / Ginseng 2,5
BIBITE .5
Coca Cola / Coca Cola Zero / SPREMUTE =
Tonica / Ginger Beer / ESTRATTI .8
Aranciata / Limonata / * Arancia, Zenzero, Ananas e Menta
Gassosa / Cedrata / Chinotto e Carota, Mela, Sedano e Finocchio
* Pompelmo, Mela e Carota
LE TRIBUTE .6 SEEE
Tonic Water / Ginger Ale / e .
Ginger Beer / Olive Lemonade £amn Pellegr?no j Ll T el -3
San Pellegrino / Panna 50 cl 2
GALVANINA THE FREDDO BIO .55 BIRRE
Limonse / Pesca./ Verde Live Viola - alla spina 30 cl =
Live Viola - alla spina 40 cl 6
2L111CCI-II DI;RU'Z’? . -4 Onda Craft Beer 33 cl 6
e (Pils - Weiss — American Ipa - Blanche)
Pera, /Mirtillo /Pomodoro
VINI E CHAMPAGNE (CALICE) COCKTAIL
Vino bianco o rosso .7 Spritz / Americano / Negroni .10
Prosecco di Valdobbiadene o7 GREEK FIZZ 10
Franciacorta Bosio .9 Gin, Mastiha, Lime,
Ca’ del Bosco .10 Sciroppo di zucchero, Albume
Trento Doc .8 IOVEM MULE .10
Champagne Comte De Montaigne Brut .12 Iovem, Lime, Ginger Beer
VENTURO TONIC .10
WHITE AMERICANO .10
Genziana, Vermouth Bianco,
MAD RICCIONE Soda
GIN TONIC
VIALE MILANO 54 Bulldog 10
Tanquerey Ten .12
Mare .12

0541 1743743




