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THE GRANDM4

TWE BLOGGER

pancake con fragole,
banane caramellate e yogurt
uova strapazzate (2) servite su un crostino di pane,
pomodorini confit e spinaci;

brioche con farcitura a scelta

16 torta del giorno
yogurt greco e frutta fresca

succo d'arancia

ca{'Fe (o] cappuccino

a sce|ta: sa|mone o bacon

? .
succo d arancia

caffe o cappuccino

Joﬂ‘a del giov
Bhrioche

(tradizionale, integrale o vegana)
Pancabe s Wafll
Pane tostite

Frudlls e Yoguit

STRAPAZZATE

due uova strapazzate

servite su un crostino di pane,
pomodorini confit e spinaci.
A scelta: salmone o bacon

MAD CLUB SANDWICH

spalla cotta,

squacquerone di Romagna,
. . . ’ . .
carciofini sott'olio, senape antica

THE HEALTHY

.16

brioche integrale con farcitura a scelta
yogurt greco, miele e granola
tag|iata di frutta fresca al naturale
spremuta d'arancia

caffe o cappuccino

/ 4

tutte fatte in casa con opzioni vegane e g|uten free

/ VUOTA .1,40
/ FARCITA .2

gustale al naturale o scegli la farcitura che preferisci tra:

crema - nutella - marmellata ai frutti di bosco - miele e noci

sciroppo d'acero, frutti di bosco, panna + nutella e cocco

/7

frutti rossi e mousse al mascarpone - fragole, banane caramellate e yogurt

burro e marmellata ricotta, noci e miele - nutella

/ 4

selezionata frutta fresca al naturale - soffice di yogurt e miele, grano|a, frutti rossi / .6

yogurt greco, mie|e, grano|a e frutta fresca
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10 SUNNY SIDE UP AVOCADO TOAST

.10 .10

due uova all'occhio di bue uova strapazzate,
p
avocado al pepe, salmone e

cipolla di Tropea.

servite su crostino di pane,
pomodorini confit e spinaci.
A scelta: salmone o bacon
BRIOCHE SALATA .5

.10 BAGEL .8

arrosto di tacchino alle erbe,
mousse al |oasi|ico,
zucchine al balsamico

salmone affumicato,
caprino al pepe rosa,
pomodori al forno, |at’cuga e
avocado

([srunch or owaf'L@

PIADINA “LA CLASSICA” .10 SPAGHETTI Az. MANCINI .16
prosciutto crudo, squacquerone, frutti di mare, calamari e
misticanza e balsamico pomodorini arrosto
PIADINA “SA | SARDON” .10 TAGLIATELLE .15
sar.dor;lcir:j.rPrarinati, rucola ragl Qomagnolo, pise”i e fonduta
€ cipofia di lropea di parmigiano Qeggiano
PIADhINA A RIC;IO.NI%SE .10 TARTARE DI TONNO 6
porchetta IGP di Ariccia, ) ]
inodi R marinato alla soia, avocado,
pecorino di Romagna,
dori al . I mela verde e sedano
pomodori al gratin e puntarelle
CAPRESE DI MARE .15
MAD BURGER & CHIPS .14 gazpacho di pomodoro,
bun soffice al sesamo fatto da noi, mozzarella di Bl.ﬁala'
200 gr di manzo “razza Qomagno|a", P°|P° < gamberl arrosto
pomodorl, insalata, c1po||a in agrodo|ce, CAESAR MAD SALAD 12
bacon e salsa Cheddar o
lattuga, crostini di pane,
FRENCH TOAST 12 Parmigiano 30 mesi,

uovo all'occhio di bue, servito su pane fritto,
pomodori confit e spinaci con bacon o salmone

M

LI FE STARTS

sa|sa Caesar

A FTEHR

bacon, pollo marinato ag|i agrumi e

C OFFEE

Espresso / Decaffeinato 1,5 Coca Cola / Coca Cola Zero Spremute
Marocchino / Montebianco .2 Tonica / Ginger Beer .5
Cappuccino Classico .2 San pe"egrino 5 Eiratti 7 A M
. : - : » Arancia, Zenzero, Ananas e [Menta
gaEpuAc\cmo.Spead HL: 5,5 Aranciata Bio/ Limonata Bio/ . Carota, Me|a, Sedano e Finocchio
atte mmericano ’ Aranciata Amara Bio / Gassosa . Dompe|mo, Mela e Carota
Caffe Shakerato .3 .
Cedrata / Chinotto
Latte 1,5 Acqua
Caffe Latte 2 Galvanina The Freddo BIO . 5.5 San pe”egrino/ Panna 75 l
lced Latte .2,5 Limone / Pesca / Verde San Pellegrino / Panna 50 cl
Matcha Latte .35 Succhi di frutta 4
Flat White ) Ananas, Ace, Arancia, Pesca,
The e Infusi s Pera, Mirti”o, Pomodoro
Vini e Champagne (ca|ice) Cocktail
Vino bianco o rosso .7 Spritz / Americano / Negroni .10
Prosecco di Valdobiadene .7 Birre
Franciacorta Bosio .9 Gin Tonic Live Viola - alla spina 30 cl
Ca del Bosco .10 Tanquerey Ten Tonic .10 Live Viola - alla spina 40 cl
Trento Doc .8 Bu”dog Tonic .10 Onda Craft Beer 33l
Champagne Comte De Montaigne Brut .12 Ginarte Tonic .10 (Di|s - Weiss - American |pa - B'anche)
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